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1664 BLANC,
Brousseriey Kronenbowrg

@i laneée sur le marché britannique ol
Dr-"-‘ connail un vil suceds (10 millions de
pintes vendues en 2005), 1664 Blane est sur
le marehé fr
et il est di de ne pas lo remarguer.

Loriginalité qui saute aux yeux : sa
bouteille blene tris design en 33 ¢l
pour le CHR (25 el pour la GD en
pack) avant de la découvrir en bouche
“différente, frafele et fruitée” comme
I'a voulu le brasseur,

s depuis le dibut de Fannée

Titeant 5 % daleool, ¢'est une bidre
Juune pile i la mousse dense avec de
fines bulles, des ardmes d'agrumes et
de Truits (peche, i
mirabelle), de fruits tropicaux en bouche (it de la
passion, litchi, banane, pamplemousse, citron vert).

jaunes, abricot

feire amerlume.

5 1é mise en seene dans
wn liew éphémere, i la Galerie 31, 31 rue Jacob i Paris
6F, par six artistes qui onl interprété, a leur maniire,
les couleurs. les codes et les sensations de eette nou-
velle boiss

CHEZ LOUIS ROEDERER

n début d'année, Frédéric Rouzaud a suceédé a son pbre,

Jean-Claude Rouzaud, @ la Direction générale du
Champagne Louis Roederer, Jean-Claude Rouzaud qui oceu-
pait e poste depuis 38 ans a pris la présidence du Conseil
d'administration.

CHAMPAGNE DE CASTELLANE
o “Lav nuit duwromawny davmour”™

arrainé par Patrick Poivee d'Arvor, le Prix littéraire Saint-
Yalenti i récompense le meilleur roman d'amour de

i La Villa & Paris, Cest Delphine de Vigan qui o
aureuse récipiendaire de ce prix pour “Un soir en décem-
Bre™ chez 1.C, Latips,

A g.. Nikos Aliagas (TFI, LCT), président du jury. et la lauréate,
Delphine de Vigan.

Le Champagne de Castellane éait également de la [éte comme
au lemps du mte Florens de Castellane, homme de com-
I'hewre, qui avait fait de son champagne celui

des Ftes du Tout-Paris de la Belle Epoque.

munication a:

“TUTTI CASSIS”
signeé Lejay-Lagoute
lus ancienne liquoristerie de Dijon et
P:'ré.-lteur de la fameuse créme de cassis
en 1841, Lejay-Lagoute invente un nouvean
spiritueny : le “Thnti Cassis™, Une démarche
osée qui innove autour de ce fruit a la per-
sonnalilé si forle qu'il éait resté comme
immuable, comme sacralisé dans univers
des liqueurs,
Changement de cap et de siyle : trits design,
la bouteille a été habillée de pourpre et de
rose. Mais surtout, Tutti Cassis, qui
17 % vol., est obtenu par une mac
des fruits avee moins de suere qu
liquenr pour abtenir un spirituenx plus Muide et plus léger
La signatuve “Tutti Cassis Long Drink & Cocktail” parle
d'elle-méme : ce produil a #6 eréé pour étre mixé facile-
ment, bien qu'il soil délivienx tout simplement sur glace.

LABEL 5 SPECIAL CHR

wr le whisky écossais Label 5, la

Martiniquaise a eréé un nouveau
format de 35 ¢l dédié av cireuit CHR et
a lexpont.

LE NOUVEAU VEUVE
CLICQUOT ROSE

ois ang seulemenl apris la cré le Ta eélibre maison de
champagne, Mme Clicquot osail déji le champagne Rosé
adoptant une nouvelle méthode de

de vins rouges avee du vin blanc.

sation par assemblage

Réservée jusque-la & La Grande Dame el au Vinlage, cette
belle couleur a gagné le Brul rosé avec un lancement en a

premidre an Japon is 2004, Le succds a é1é el qu'il a

Tallu attendre jus tenant, pour pouvoir en faire le lan-
cement sur le marché frangais e dans le reste du monde.

Vin dlapéritif, par excellence, comme le Brut Carte jaune, il a

exactement la méme stucture définie par Jacques

Peters, Chel de caves, el son équipe @ 50 % a

53 9 de pinot noir. 159 a 20 % de pinot meu-

nier, 28 % & 33 % de chardonnay. Signature de la

maison, lassemblage comprend un pourcentage

éleve de vins de réserve issus de plu-

sieurs récoltes (de

25 4 40%) el qui

peuvenl avoir jus-

9 ans de vieillis-

n, des ving
rouges issus des
meilleurs crus en
raisin neoir entrent
dans le mariage &
hameur de 12 %.
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Résultal 2 un vin raeé et élégant aux ardmes de fruits ronges

PELFORTH AMBREE

LE CHAMPAGNE
POL ROGER FETE
LES FETES

n hravelel

Arthus Berteand  pour
n seau i cham-

les misre

i par e

pagne iess
artistes, Patrick de Glo de
Besses et Véronique
Maire, pour les peres, le
champagne Pol Roger est

de toutes les [ées,

et sey dewx printemps

Pum' la densiime année conséentive, Pelforth ambrée esi

P

el flaborée spécialement s

Burcenl pour obtenir des ardmes

an eivenit CHR dans sa version printaniére, Elle

la brasserie de Mons-en-

oers e noisettes e daman-

des, des notes Morales de miel et dacacia,

MASTER OF PORT :
12" edition

reanisé par le Syndicat des
ogl'allllh's furgues e prorta
( we) et FlUnion de la
Sommellerie frangaise
(Prés
tenu par I™Institute do Vinho
de Dours vy de Porto™
(Portugal), le 12% Master of Port
a saeré en finale, le 200 mars
r. Manuel Peyrondet
(sommelier chez Taillevent),

enl Serge Dubs), sou-

dern

|, Cotherine Agellasto (som-

e indépendante),
Paseal Leo

Pour mémuoire,
Ch

liers en 12 éditions.

9057937000505/AB/FRD

i " Auberge de L, 3%
o of Port avail #1é eréé en 1988, par le
wpagne Taittinger et Flnion de la Sommellerie, il est,
ourd’hui, bisanmuel et aura touché plus de 1000 5
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Pour 2005-2006, 120 professionnels ont participé aux épreu-
ves de sélection régionales (Epreuve éerite sur la connaissance

'MIDNIGHT

des vins de Porto, dégustation de denx produits) i Fissoe des-
quelles 16 candidats ont @é retenus pour la finale & Paris,
Les Portos Andresen (Distribution Dugas), Ferreira
s (Disir

Cruz (Distribution la

ion Baron

(Distribution Marie Brizand), Graha
Phi
Martiniquaise), Niepoort (Distribution T

lip!u- de Rothsehild Franee), Gr

tinger). Ramos Pinto
(Distribution Roederer), Rozés (Distribution Veanken),

Sandeman (Disteibution Ricard) et Tavlors (Distriltion

Laurent-Perrier) élaient partenaires de Mévénement,

“OPEN UP”
lov nowvelle gowmme
de Mikasa Enologie

énéficiant des recherches du groupe
Are International développées depuis
deux ans, T gamme “Open Up™ de Mikasa

anology esl innova

e ponr e raisons ;

son matérian, e Kwars, el sa forme

(i paraison cassiée).

Reésultant des ©

lmigues les plus sophis-
ni
me b

tiguées, le Kwa dice de

rence exceplionn ance qui ne

sTaltire pas (essais faits sar plus de 2 000
lavages en machine) ¢l une résistance
encore inégalée,
Par aillenrs, les formes des verres de la
e Open Up ont éé éudides pour

I]i.'rl!ll'“n' aux arfimes e se il 'l‘Iil'J}I('I' au

e 3 une

ioddans e calive g

pargison angulaive qui permet une 1

nation immédiate, puis & une cassure de

velle paraison qui fait que les moléeules

du vin viennent se briser dessus, lihérant
towis les arbmes,
arative avee -

tres formes de verre est probante,

LE CHAMPAGNE BOLLINGER
lance La Grande Année Rosé

1999 sera done b premier millésime die La Gramde Année
de la Maison Bolliy Lin
menl pour celle

loujours ses vins en pelils s de
chiéne el ||ui. pour celle cuvée e
prestige, o conservé le bouchage
|l't‘-]:v iwml:ml les 6 ans de matura-

lion en cave, le remuage 3 la main
et le dégorgement i la volée,

Issue de Massemblage de La
Grande Année 1999 (63 % pinot

noir et 37 % chardonnay), cette

wWosE

_n GRAMDE Anng.
BOLLINGER

cuvée est élaborde uniquement i
partir des Grands Crus pour 82 %
et 1°7 Crus pour 18 % compléiés
par un vin rouge (7 @ 8 %) prove-
i dune pareelle unique du

vignoble Bollinger de moins d'un
hectare situé en plein Cour "A¥,
la Cote aux enfants.
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lucile
LE CHAMPAGNE

lucile
POL ROGER FÊTE

lucile
LES FÊTES


