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Par Dominique Nolin. Photos Manfred Seelow.
DE TOUT TEMPS, FETE A RIME AVEC CHAMPAGNE.

AUJOURD'HUI, LES BULLES SONT PLUS SOUVENT ROSES.
COMMENT CHOISIR LES BONNES CUVEES...

A L'APERITIF. Cho.sissez
$1vous le pouvez, un cham
pagne d'exception; vos pa-
pilles ercore intactes sau-
ront I'apprécier & sa juste
(et haute.. ) valeur

Gosset cuvée Celebris
1998. Dé;a célebre en ver-
sion «blancy pour sa riches-
se aromatigue, la cuvée
Celebris montre les mémes
qual tés en rosé un savant
mariage de fruits rouges,
d'agrumes et de notes épr-
cées, d'équilibre et de puis-
sance, laisse en bouche un
souvenirinoubliable, 76€, ca-
vistes uniquement,

POLROGER
5578854000507/FP/ERC

Veuve Glicquot cuvée La
Grande Dame 1995. Chez
Veuve Clicquot, on sait faire
de grands rosés. La Grande
Dame confirme la régle un
subtil cocktall de petits
fruits rougesfrais, d'ardmes
beurrés et de grillé struc-
turecechampagne 2laforte
concentration aromatique
250 €, points de vente au
014609 36 80.

Krug Brut. Comme toute
cuvée signée Krug (synony-
me d’exception er «langue
champenoise»), ce rosérare

se montre racé et raffiné:
avec élégance et délicates-
se, Il déploie ses fragrances
de fruits, d'épices et de
fieurs dans une absence
totale d'acidite. 320€, cavis-
tes uniquement.

AVEC L'ENTREE. Opter
pour un champagne doté
d ure légere acidité: elie
soutiendra avec finesse les
ardmes maring

Pol Roger 1998, Un rosé
superbe, ample, doté d'une
grande structureetd'un bei
équilibre entre fruit et aci-
dité. Parfart avec ‘e saumon
cuit ou fumé 47 €, cavistes
ouVPC: 0326 59 58 00.

AVEC LE PLAT PRINCIPAL.
Les plats en sauce recla-
ment également une déh-
cate acidité

Laurent Perrier cuvée
Brut. Beau comme un dia-
mant rose, ce champagne
tendre etvoluptueux est gor-

gé d'arémes de petits fruits
rouges. Sa légére acidité
procure une grande frai-
cheur, idéale pouraccompa-
gner une volaille 55 €, ca-
vistes et grandes surfaces.

AVEC LE FROMAGE.
Contrairement a certaines
idées regues, te champagne
se marie bien avec les fro-
mages ses bulles rafral-
chissent la boucke

Nicolas Feuillatte cuvée
Palmes d’0r 1999, Un fes-
tival de reflets sur la bou-
tellle, un rosé presque rouge
dans le verre, ce champagne
ne mangue pas de person-
nahté. La preuve encore
avec ses ardmes de frusts
mirs et un léger goat de
fumé qui lur permettront
d'&tre confrontéadu brieou
adulivarot 110¢€, cavistes.

AVEC LE DESSERT. L ¢
champagne etant faché
avec le chocolat, choisissez
phutdt un dessert & base de
fruits, st passible peu sucré.

Mumm Brut. Cer:se,
griotte et groseille, traicheur
et jeunesse, tels sont les

Eléments de recherche : POL ROGER : champagne, toutes citations

atouts de ce rosé tout en 1é-
gereté qui accompagnera
idéalement un dessert aux
fruits exotiques. 33 €, cavis-
tes et grandes surfaces.
Perrier Jouét cuvée Belie
Epoque 1999, Les fleurs ne
servent pas que de décor a
la célebre boutellle signée
Emile Gallé, elles sont égale-
ment présentes dans le
champagne iris et violette,
complétées par des fruits
rouges et une pointe de gin-
gembre. A marier a un des-
sert aux épices ou un christ
mas pudding 120€, cavistes
ouVPC:0326533800. =
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