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ctualités Granp ENTRETIEN

UBERT DE BILLY

VENEREE PAR LES ANGLAIS, POL ROGER, LA MAISON DE SA
FAMILLE, EST ['UNE DES PLUS BRILLANTES DE CHAMPAGNE.

Propos recueillis par Denis Saverot, Antoine Gerbelle ¢z Audrey Dubourdieu, phoros de Léo-Paul Ridet

La Revue du vin de France : Vous apportez deux bou-
teilles pour accompagner cet entretien, voila qui est
original. Pouvez-vous nous les présenter ?

Hubert de Billy : Je suis un représentant de la cinquiéme généra-
tion Pol Roger, il érait normal que japporte une bouteille de
Pol Roger. J'ai choisi un Vintage 1988 car que je suis entré dans la
maison le 4 janvier 1988, année de ma premiére participation 3
I'élaboration d’une cuvée Pol Roger. A 'époque, le leader de la
famille était mon grand-oncle Jean Pol-Roger, et mon pére m'avait
dit : « Suis-le parce quil est comme les copains, il ne rajeuni pas. Il
serait bon que tu participes ». )'ai observé sa fagon de travailler, de
déguster. Beaucoup de gens pensent que le vin est I'ceuvre d’'une
personne plus douée que les autres qui un jour décroche le Saint-
Graal. C'est faux ! Pol Roger a plus de 160 ans, nos vins s'inscrivent
dans la durée. Ils ne sont jamais I'ceuvre d’une seule personne, mais
le fruit du travail de toute une équipe.

La RVF : Et cette seconde bouteille : pourquoi un ries-
ling d’Alsace signé Hugel ?

H. de B. : J’ai pris ce vin dans ma cave personnelle, ot chaque bou-
teille incarne une personne que j'apprécie. Je suis proche d’Etienne
Hugel, nous sommes de la méme génération. La maison [Hugel|est
sous-estimée en France, et en prenant ce vin, je voulais souligner le
role des maisons de négoce en Alsace. Comme en Champagpe, elles
font la force d’une appellation A I'international. Ici, il S'agit de la cuvée
Jubilée, un vin issu de leurs vignes du grand cru Schoenenbourg,
car derriére le négociant, il y a toujours un vigneron,

La RVF : Racontez-nous votre initiation au champagne.
H. de B. : Lorsque jai commencé, le chef de cave s'appelait James
Coffinet et mon grand-oncle Jean Pol-Roger travaillait avec lui : ils
dégustaient les cuves pendant plusieurs semaines et élaboraient un
archétype, une idée de ce qui pouvait se faire. Puis mon pére,
Christian de Billy et mon oncle, Christian Pol-Roger, venaient
déguster 4 leur tour, vers le 15 janvier. Ils voyaient ce qu'onde Jean
et James avaient préparé, Ils proposaient alors un amalgame de leur
vision et de celle de mon grand-oncle et du chef de cave. Chez
nous, une cuvée nait du travail de deux équipes de dégustation qui
se rejoignent 3 un moment, dans le respect des régles maison : pas
de ailles et des millésimes issus des seuls premiers et grands crus.
La RVF : Apprécié par Churchill, Pol Roger a été servi a
Londres lors du mariage du prince William et de Kate
Middleton. Vous vous y attendiez ?

H. de B. : Nous-mémes nc connaissons pas tous les dessous de ce
choix. Sept maisons de champagne possédent le roya/ warrant bri-
tannique : “Byappointement to Her Majesty the Queen. ..”. Toutes
ont recu le méme appel d’offres pour ce mariage : il fallait propo-
ser un brut non millésimé, 2 un fair price, cest--dire un prix que
le commun des mortels puisse s'offrir. Toute maison qui aurait
proposé des vins gratuits aurait été écartée d'office. Ils voulaient
ére traités comme r'importe quel citoyen britannique. A la fin,
nous n'étions plus que deux en lice, nous et probablement Bollinger.
Vous savez, Pol Roger a une image old money, un peu establish-
ment. Winston Churchill 2 commencé  boire du Pol Roger en

Limage de Pol Roger ?

Disons... plutot old money!
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UNE TRADITION
LENTEMENT REVISITEE.
«D'un chompagne full
body, nous sommes allés
vers un medium body,
comme disentles Anglais. »
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A Bordeaus, le négoce

a perdu trop de pouvoir.

1906. Et les liens sont anciens avec la famille royale. Le champa-
gne Pol Roger érait trés apprécié de Diana. C'est la méme chose
pour les princes Harry et William. Bill Gunn, longtemps président
de Pol Roger Limired, érait président des Royal Warrant Holders,
le cercle qui réunit tous les fournisseurs de la reine.

La RVF : Et le prince Charles ?

H. de B. : Il n'a donné son warrant qu'a une seule maison de cham-
pagne, Laurent-Perrier, grice aux relations que Bernard de
Nonancourt entretenait avec lord Mountbatten. Ce dernier avait
conseillé au prince Charles, son filleul, de choisir une maison de
champagne qui le soutiendrait dans ses activités futures. Depuis, le
prince n'a plus jamais donné son warrant. Aujourd’hui, il soutient
les vins “bio” et la biodynamie, mais il n'existe aucune grande mar-
que de champagne “bio” pour I'approvisionner.

La RVF : En France, est-il aisé de fournir les caves de
I'Elysée, de I'’Assembiée nationale... ?

H. de B. : Cest plus compliqué en raison des aléas politiques.
Pendant des années, les ministéres ont fait ce quils voulaient de
leurs enveloppes. Il suffisait que le ministre aime une marque
et hop ! vous étiez fournisseur du ministére, A IElysée, 3 épo-
que de Valéry Giscard d’Estaing ou de Frangois Mitterrand, qui
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appréciaient les vins, le sommelier disposait encore de beaucoup
de liberté. Aujourd’hui, dans les ministeres, les appels d’offres sont
sévérement réglementés. Le sommelier agit dans un cadre financier
rigide, I'aspect qualitatif entre moins en compte. CAngleterre est
mieux gérée A ce niveau-la. Un exemple : nous sommes fournis-
seurs de I’Erat anglais, ce qu'on appelle 1-bas le British Hospitality,
en réalité un grand bariment oli tous les ministres recoivent. Eh
bien, le sommelier et I'acheteur du British Hospitality choisissent
les vins pour tous les ministéres, dans le respect de certaines régles
pour éviter toute contestation : le top des vins pour les ministres,
une gamme en dessous pour les secrétaires d’Etat, etc. Mais si un
ministre désire un cru plus haur de gamme, c’est 4 lui de payer la
différence, sur ses fonds personnels.

La RVF : Des marques trés puissantes de Champagne
rechignent aujourd’hui a utiliser le mot “négoce”.
Revendiquez-vous votre travail de négociant ?

H. de B. : Certainement. Regardez Bordeaux : les maisons de négoce
ont perdu du pouvoir par rapport aux chireaux. Si on leur avait
laissé leurs lettres de noblesse, cela aurait profité aux appellations et
a route la région. Tout marche bien en Champagne car les vigne-
rons ont toujours su travailler avec le négoce. Didier Gimonnet par
exemple, un vigneron qui effectue un trés bon travail, est aussi I'un
de mes fournisseurs en raisins. ]'associe dans ma cuvée son vin et
celui d’autres trés bons vignerons. Avant-guerre, les négociants fai-
saient tout, ils écrasaient un peu le vignoble ; aujourd’hui les rap-
ports de force sont trés différents et certains vignerons oublient
parfois qu'il faut ensuite vendre les bouteilles, jusqu’aux antipodes.
Eh bien, c'est le travail du négociant, avec son réseau. Pol Roger
vend 1 600 000 bouteilles sous une seule marque ; nous sommes
la seule des grandes maisons de champagne a n'avoir qu'une seule
marque. Nous sommes présents dans 80 pays, trés bien placés en
Australie, en Suéde, aux Etats-Unis...

La RVF : En méme temps, I'une des forces de Pol Roger
est aujourd’hui son vignoble...

H. de B. : Jusqu'au début des années 60, Pol Roger ne possédait
pas de vignes. Maurice Pol-Roger clamait : « Lz vigne aux vignerons,
le vin aux négocians ». En réalité, la vigne ne rapportait pas un sou
avant-guerre et comme il adorait chasser et pécher, tout argent
de la famille passait dans les foréts et les fermes. Quand mon pére
est arrivé dans la société, au début des années 50, il a vu I'évolu-
tion du rapport des forces : sans vignes, nous n'étions plus l2. Il a
décréeé : « La chasse et la péche, fini ! Maintenant il faut des vignes ».
La famille a donc défriché et planté. Aujourd’hui, Pol Roger pos-
séde 89 hectares de vignes, qui représentent 50 % de son approvi-
sionnement. Nous sommes devenus'un des plus gros propriétaires
sur le mont Bernon, derriére Epernay; un trés beau vignoble de
coteaux, tout en chardonnay. Autres terres que nous avons plantées :
le Clos Saint-Pierre, Berru, Nogent-I'Abbesse. Nous avons aussi
racheté des vignes dans la vallée de la Marne : 2 Trédou, Chatillon,
Mardeuil... Le vignoble de Baulne-en-Brie est une création, l'idée
de génie d'un oncle. Cette partie dela Champagne, trés proche de



UNE CERTAINE IDEE
DE LA FIDELITE.

« Dans ma cave,
choque boufeille
incarne quelqu’un
que |‘opprécie. »

La cuvee Winston

est presentee
a Mary Soames.

Chareau-Thierry, n'était guere plantée bien que faisant partie de
I'appellation. Mon oncle, mes parents ont réussi 4 acheter tout le
coteau dans les années 70. Ils y ont planté du meunier, du pinot
noir et du chardonnay. Seul le premier a convaincu. Mieux vaut
d’ailleurs un bon meunier qui fait son travail qu'un chardonnay
mal planté. Il apporte alors au champagne une certaine rondeur,
un velouté, une structure. Il y a ainsi un tiers de meunier dans
notre champagne non millésimé, ainsi que dans les cuvées Pure
et Rich, et Cest nécessaire.

La RVF : Comment définir le style de vos vins ?

H. de B. : Longtemps, nous avons délaissé le chardonnay. Le
pinot noir était mieux représenté du fait de notre important mar-
ché anglais, et nous avions un peu de meunier. Jusque dans les
années 60, il se buvait beaucoup de demi-sec au dessert. Le brut
accompagnait les repas, comme le faisait Churchill, qui buvait du
whisky en apéritif, du cognac en digestif et du champagne 2 table.
La maison produisait donc des champagnes assez corpulents, vicillis
sous bois. Seulement voila : la tradition, cC’est bien, mais il faut aussi
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comprendre Iesprit du temps. Mon pére a senti que les choses évo-
luaient, que le champagne 4 I'apéritif gagnait du terrain, qu'il allait
falloir changer notre style. D’un fu// body, nous sommes donc allés
vers un medium body, comme disent les Anglais. Pour cela, on a
intégré un peu plus de chardonnay. Et pour répondre aux clients
qui réclamaient un champagne d’apéritif, nous avons créé le blanc
de blancs 2 la fin des années 50, un produit de niche.

La RVF : Et Pure, votre cuvée non dosée ?

H. de B. : Lérat d’esprit général de la maison penche toujours en
faveur des vins correctement dosés. Nous avons certes légérement
baissé le dosage du brut, mais nous ne descendrons pas plus bas,
les Anglais n’apprécieraient pas. Toutefois, A I'intention de nos
clients qui souhaitaient un champagne non dosé, nous avons créé
une cuvée spéciale, Pure, en 2007. C'est un vin plus difficile, un
vin de connaisseur. Il faut un bon sommelier pour le servir  la
coupe dans un restaurant, plutét dans des pays comme la France
ou ['Italie, par exemple.

La RVF : Pure n'a pas de succés aux Etats-Unis ?

H. de B. : Aux Erats-Unis, nos importateurs voulaient proposer
Pure 4 la coupe dans les Ritz-Carlton. Nous avons refusé parce que
ce champagne est 4 'exact 'opposé du goiit américain. La-bas, siune
cliente demande une coupe de champagne dans un hétel, elle ne va
pasforcément recevoir d'explications détaillées. Et si on lui sert Pure
sans commentaire, neuf fois sur dix, cette cliente sera désarconnée.
Nous avons donc dit non pour le Ritz-Carlton, qui réclamait une
cuvée exclusive. Il faut parfois savoir dire non au client.

La RVF : Est-il facile de faire évoluer une maison dans
le respect des traditions, de son identité ?

H. de B. : Depuis soixante ans, nous avons fait un peu de che-
min. Nous avons commencé par supprimer le recours 2 la fine de
Champagne (assemblage de premiers crus de cognac, #4/r) qui, dans
toutes les maisons, émwit uiilisée pour renforcer la liqueur. Le ton-
neau aussi a disparu (le dernier a été utilisé en 1975), puis la cuve
en béron. La premiére cuve inox est arrivée en 1985, le 100 % inox
date de 2012. En termes de cépages, ce sont les meuniers qui ont
le plus progressé chez nous, puis les chardonnays. Les pinots noirs,
eux, ont baissé en proportion. Quant au style de la maison, le brut
Réserve en est le garant. La cuvée Winston, elle, résulte d'un choix
philosophique plus que de la logique pure. Lidée était de produire
un vin hors normes, issu de grands crus exclusivement, un vin que
sir Winston Churchill aimerait boire s'il était encore vivant. La
premiére bouteille de la cuvée Churchill est d’ailleurs toujours pré-
sentée 3 Mary Soames, la fille de Churchill, derniére représentante
de sa génération. Le premier millésime, 1975 en magnum, a été
vendu en Angleterre, puis le 1979 en Angleterre et aux Etats-Unis.
Les importateurs des autres marchés lont alors rédamée. Nous ne
voulions pas en vendre en Allemagne, pensant que ce n'était pas
« historiquement correct ». Mais les Allemands ont protesté : « Clest
de [histoire ancienne, nous le vendrons sans aucun probléme ! ». m



