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Pol|Roger

Seize ans a la téte de
Pol Roger et un bilan
plus que positif,
Patrice Noyelle rega-
gne sa maison de Solu-
tré pour savourer une
retraite hyperactive
grace al'aide d’une
troupe de petits-
enfants... Pol Roger,
marque de prestige un
peu sommeillante
dans les années 9o, a
retrouvé tout son lus-
tre, son prestige et ses
qualités. Darrivée de
Dominique Petit
—transfuge de Krug recruté par Noyelle -, la rénovation
de I'outil technique et des choix pour se libérer des pré-
jugés (dosage plus adapté, fraicheur des cuvées...) ont
fait miracle. Aujourd’hui a la direction, Laurent d’Har-
court (photo), Bourguignon d'origine comme Noyelle,
assure la continuité. «On doit développer de facon raisonna-
ble, sans faire de compromis. On a un bijou, on doit le préser-
ver...» Pas question de doubler la production de bou-
teilles (1,5 million). « On peut augmenter de 15 a 20 %, pas
plus, sinon on mettrait en danger la qualité. » m
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17 - Réserve vintage 2004. Dové clair, nez longueur en bouche. 51€.

pomme, fleurs blanches, péche blanche, 15,5/16 - Brut rosé vintage 2002, Nez discrel,
belle attaque en bouche sur des saveuss de flosa!, no'e cidre, bouche vive, savelrs de vin
frufts blaacs et des nates grilées, lumée, dléi5 assez mr, fruits confits, menthol, qelée
betie finesse &, (hose rare sur (& milkésime de mire, borne longueur ef structure de vin
de grande abondance, une assez banne de repas. 19 €
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