{1000 TRABICIONAL

Pol Roger Rich
Demi-Sec

Ranska, AC Cham-
pagne

Tuottaja: Pol Roger
Rypdleet: Pinot Noir,
Pinot Meunier, Char-
donnay

Hinta: 44,90 euroa
00,8, 0. 2%¢

12
HS TORSTAI
RUOKA

Tyylikkaita puolimakeita kuplia

MIKSI?

Huokeita puolimakeita kuohuvii-
neji on vaikka kuinka paljon
saatavilla, mutta niiden maku
on usein aika tylsd.

Samppanjan ryhdikds maku
kestdd hiukan enemmaénkin
sokeria muuttumatta tylsdksi.
Makeampi samppanja on oikeas-
taan historiallisesti lihempana
ensimmadisid tuotettuja samp-
panjoita.

MILLAINEN?

Sokeri kylld lieventda tai peittad
joitain herkullisia nyansseja
samppanjassakin. Pol Rogerin
Rich on tehty samasta perus-
viinistd kuin Alkonkin valikoi-
missa oleva samanhintainen,
loistelias Reserve. Kypsytysaika-
kin kellarissa on sama. Silti

tuoksu on vaimeampi, briochin
aromeja ei paljon tunnu. Sen
sijaan kivellistd hedelmai on
paljon, ja mikd parasta, viinissd
on erinomaisen tuntuva mine-
raalisuus, varsinkin maun lop-
pupuolella. Vaikka alku- ja
keskimaussa on sokeria, loppu-
puolta hallitsee ryhdikas hapok-
kuus. Pitkd maku on kokonai-
suudessaan ihastuttava.

MIHIN?

Tille yltakylldiselle samppanjal-
le sopii yhti yltidkylldinen ruo-
ka: ankanmaksapatee.

Toinen hyva kokeiltu eldmys
oli samppanja tryffelisuklaan
kera. Upea hyvin suklaan ja
viiniin mineraalisuuden yhdis-
telma oli ldhes huimaava.

Jouko Mykkanen

MINUN VINKKINI

Kunnosta blinipannut kinkunrasvalla

"JOULUKINKUN kypsentamisessa
valuva rasva kannattaa ottaa tal-
teen. Limmita puhdas rasva kat-
tilassa ja nauti kinkun kanssa.

Jos rasvaa jaa tahteeksi, niin
kunnosta valurauta- ja blinipan-
nut blinisesonkia varten. Kuu-

 rilla”

{ menna valurautapannut ja anna
: rasvan imeytya pannuun.

Pyyhkaise kevyesti talouspape-

Kai Kallio
i Ravintoloitsija, Bistro Sinne, Porvoo

iomalaisten

VIMAT

S IKIT?

P. Chenet Sauvignon Blanc
Kuiva, pirteéin hapokas ja
hedelmiinen valkoviini

J.P. Chenet Grenache Noir

KM akaced 3a hillainan

LIIAN PIENI
JOULUKALAKSI?




