Gaultmillau— Décembre/ Janvier 2013

GRANDES CUVEES DE CHAMPAGNE

Propos dun illustre

Philippe Faure-Brac, Meilleur Sommelier du monde, out Marlleur Sommreher du

a célébré les vingt ans de son titre remporté a Rio de monde quil est, 'nomme
n'a rien dinaccassible. Pour
le repcontrer, | suttir d'aller
il nous révele coups de coeur et conseils de service. chaz lui, dans son Bistrot du
Sommeher & Parsz, boule-

Janeiro, en 1992, Pour les lecteurs de Gault&Millau,
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vard Haussmann., Gentleman du win, som-

melier de talent doté d'une ncroyzble &ner
gie, Il a accomph une carmére exemplare,
fondée sur une connaissance encyclopé-
dique du vin mais auss sur son sens de la
générosité et de l'amtié En fat Philippe
Faure-Brac, également trés engags depuis
de nombreuses annees dans les causes can-
tatives, est un homme Quil vous fait aimer le
win Un passionng gui en parle comme per-
sonne, avec une pownte d'accent sudiste,
mars surtout avec une savoureuse simplicité
gui vous caresse "espnt el vous donne 'en-
wie de bore bien et bon, et surtout avec lul.

Gault:Millau: Philippe Faure-Brac,

vous aimez le champagne ?

Philippe Faure-Brac: 51 on me propose un
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grand champagne je vais y trouver du plaisir
mais |e suis « champagnophile », je n"aime
Notes du Gault & Millau: ave les bons champagnes. Le prebleme
c'ast que 92 % des champagnas que I'on
vous sert n‘ont pas grand intérét,

POL ROGER,
SIR WINSTON CHURCHILL
1999

GeM. : Quelle est votre plus belle émotion
en matiére de champagne 7

P. F-B.: C'était avec Gault&Millau, éponue
Crsol et Dupont et c'état un Pol Roger
1893, Ce soirla on avait de trés belles
cuwées et on avait termingé sur cette cuvee,
dorée i souhait, encore légérement effer-
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Mows sommes dans Pumvers
de la gastronomie et du glasie
mtense La pussance of la densitd
5@ trouvent chanutées par une
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vescente, au nez trés confit avec un peu de
miel et surtout de la gwolle. || était extraor-
dinaire et fin. C'étair magnrhgue, trés com
plexe Evolué sans &tre trop oxydé et sur

bulle extrémement hne =t
Jeyeuss Untrés grand moment.
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