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SPECIAL CHAMPAGNE

GUIDE D’ACHAT

Roses

POL ROGER

Vintage 2001

Ce rosé est le pendant du

brut Vintage en matiére

d’assemblage : 60 % de pi-

not noir et 40 % de chardon-

nay. La différence de cou-
leur se fait en ajoutant, juste
avant le tirage et la seconde
fermentation, 15 % de vin
rouge en provenance des
meilleurs crus de la Monta-
gne de Reims. Elaboré en
quantité limitée, le 2004 aux
aromes de petits fruits rou-
ges et d’orange sanguine af-
fiche une vinosité discrete et
raffinée.
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POLROGER

21200 Epernay
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