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Millésimé

Elaboré a partir de vins
Issus de la méme

annde de récolte,

le champagne millésimé
est généralement réservé

La creme des bulles gt

Hautd am 3 | illécimeéc invi 1982 reste dans |
t de gamme du champagne, les millésimés invitent i e e B

a des saveurs plus complexes et souvent surprenantes. tout comme 2002, 2004,
2008, 2006 et 2008,

APPETISSANT
Millésime 2007 cuvéebelle
vendange, Philippe Fays ‘
Comme une sensation

de péche blanche mire...

Un vin d'une belle ampleur

en bouche et & la finale

fraiche. Avec un jarret de veau
confitau champagne.

INOUBLIABLE

Vintage 2004, Pol Roger

Grande fraicheur, nez

legérement torréfie.

Cea champagne révéle une

bBouche sur la noisette

et une finale trés minérale.
Splendide] A déguster avec
un ris de veau aux morilies

»20,50 € au domaine.
T4.:0325385147.

» 51€chez les cavistes.

S
3
=~
N
R
X
by
S
=
&
9
$
N
R
L
3
S
o
Q

Nondosé Le beut nalure
fimite son taux de sucre
4 moins de 3 grammes
au litre - et jusqu'a

6 grammes pour I'extra-

) A 1 légé de ur
Onserégale, auregimesec  ruasses
taquelle sont finalisés

les autres champagnes,

il ne contient que des
sucres résduels naturels

plaisirs | champagne

Inaugurés par Laurent-Perrier aux débuts de la nouvelle

cuisine, les champagnes peu ou non dosés seduisent

SEDUISANT

Pure, Pol Roger

Un nez extrémement
atique, une tres

ot une fingle m
Jnvin recommande

POLROGER

pour s'initier sux
champagnes non coses
» 42 € chez ks cavistos.

TOAMOUANT
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