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VINS DE FRANCE

POTROGER, FILS DE NOTAIRE, FONDA SA MA

ipe et Letizia préts
Egner en Espague

IN DE

CHAMPAGNE EN 1849 AAY. DEVANT AFFRONTER 120

AUTRES CONCURRENTS SUR LE TERRITOIRE |

ATIONA

IL SE TOURNA IMMEDIATEMENT VERS LE‘(P_: 1. UNL

LEGENDE ETAIT EN MARCHE..

i 1870, Pol Roger investt dans

- unpont fErroviaire transmanche

pour developp cr":c.\‘caqjé_ﬂ £

tions en_ Grande-Bretagne.

Implanté dans les clubs londoniens avec,

uni format original, la_pinte impériale

(57 cl}, considérée comme “la quantité
idéale pour un genrh'umn" il décrocha’
1€ froydl warrant’
fournisseurs de la Gour victorienne en’
1877, etapposadlors les apmoiries royales.
sut ses bouteilles. En 1899; un éboylemint’
detrusit les caves’et 1,5 millions de.

lmumx La bdnquunule fut Ltpem‘l"mt
évitée, Puis, la conséCration vint, 1uu1out~.

. en terre gmgl‘um.. dans les .années, 20,

Pol Rogerfut servi-lors du mariage du
fils du roi Georges V. Winston Churchiil,
fin gastronome bien connu pour se
contenter du meilleur, se prita son tour

_ d'une folle passion pour la maison, en

particulier pour lg millésime 1928. le

.

aumde aux

Tes. plus exigeants.

premict mynistre, et (Jstle Ilugel

dev Mrent amis, l“(_ jwenvova ulwt&me
- de L]"llg]de[lL a lecdl\ L.L. 3és
_anniversaires, [1 donfia son.ném 3 lin

de ses chevaux de course: 1}1\ ans- -apres
la nfort dit politieién, en 1965, ine cuvée

- lii sera dédiéé. EMe eal.ﬂ;m_u.rd hui

con§idérée comme le 'meil etir‘'cham-

~ pagne dumonde: Plus gu'une imarque,

une empreint, pm enment b\ceptlonn:.lle,

. qui peutse ‘targuer en* 1999 et en 2000

dlavoir réatisé les dew( i:['lf_‘t”t_lll s VINs

~ de Champagné, qui'pliss est dans des

cuvées différenged. Mais les autres vins
estampillés “Pol Roger” nont pas a rougir
{bien que ccrtau.ls solent roses) devant
leurs p‘restngcflx diués, car chacun dans
leur gamme_peut revendiquer le statut
de vedette, auquel.nest pas étrangére
leur subtile vinosité, qui ravit les amateurs

Bertrand Rougier
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Evta cavée de nesewe Blane de Blanco
2000 (99]100)

Prix 606 70 €

EXTAAN CUVEF DE RASEAVE

CHAMPAGNE

Sur la plus belle terrasse de I'Olympe, Apollon et
Dionysos contemplent notre monde, Ils parlent de
musicalité, d'oralité, de mesure, de rimes, d'harmo-
nie... et, sans meme s'en rendre compte, ils

tent la poésie, qui commence par un vers de genie
+ ce qui est sauvage, plein de douleur et de malaise,
la lyre et le champagne I'adoucissent et |'apaisent.
La robe est un jaune paille parfait, sans reflet. Le
bouguet est d'abord une évanescente apparition
de fleurs multicolores et de citron, qui disparait
pour laisser place a une construction damandes
babylonienne, d'ol s'écoule comme par enchante-
ment de la liqueur d'agrumes. Des parfums d'huile
de noix extrémement raffinés completent le
tableau des émotions qui font le siege du nez,
Lattaque sur le palais est une soie qu'aurait pu
revétir Erato, la muse de la beauté et des poémes,
Son infinie douceur permet d'admirer par contras-
te tout le piqus es charmes. Ainsi, la bouche
mord d'abord dans du pain au chocolat blanc, puis
dans un biscuit au beurre salé recouvert d amandes
grillées, dont les exhalaisons chantent en rétro-
olfaction. L'absolue féminité du nectar est encore
soulignée par de cogquines petites

Larobe est un or gris luxueux. Le bouque >de une ligne, une complexité et un volume
arquables. La fumeée du 1abac enveloppe un horizon fantastique ol les
es, la noix, le t la canneberge sont en majeste, poses sur une voie royale de brioche a la poire
bordée de pain grillé. L'attague est somptueus /oure le véhicule en premiére classe du Saint-C
de la tarte & la pomme et a la poire, habillée de cannelle, des épices du bois et d'églanti i ;
vrent toutes grandes ort on. La finale posséde tant de presence et de pe
qu'on la jurerait tanniqu tent chaque papille, tellement émues qu'elles
laissent empourprer d'ecorce de citron, puis tombent carrén o pa n devant le sp
explosion (rafraichissante) de menthe et de gingembre. Lumineux. Un vin de légende, carrement !
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Roaé Yentage 2004 (92/100)
Prix :60 6 70 €
L'un des meilleurs vins de
Champagne rosé, qui allie déli-
catesse et virilite. Lui aussi
dominé par le pinot noir, il pré-
sente une robe rose saumon, et
un bouquet ol s'expriment de
délicats aromes de fruits rouges
fumes, de hois de rose, d'acacia
et d'ananas. Sur le palais, il affiche fierement sa tex-
tre crémeuse, de l'orange sanguine et de jeunes
myrtilles visitant tout le palais, tandis qu'en rétro-
olfaction se repose de la lavande. La finale est puis-
sante, vanillée, chargée de grenade et de miel de

s'échapper des bulles d'une grande finesse. Le bou-
quet est plein de séve, des aromes de miel, de pam-
plemousse, d'huile d'amande douce et de péche s'y
révélent trés intenses, légérement corsés. Sur le
palais, la vinosité du champagne est avérée, les zestes
de citron vert confits et de bourgeons de cassis s'ac-
crochent en rétro-olfaction et aux papilles comme de
véritables petits tannins. La finale est un cake crous-
tillant aux fruits rouges et blancs, rehaussé de miel
corsé d'épices trés douces. Un vin de gentleman,
savoureusement masculin,

Bt Brsenve (91[100)
Prix:23428€
Pour des raisons de confidentia-

Pure (§8]100)

Prix:30a 35 €
Champagne non dosé réalisé
avec 1/3 de pinot noir, de char-
donnay et de pinot meunier, il se
distingue par sa robe d'or diapha-
ne et son caractere particuliére-
ment effervescent. e bougquet
est délicat, composé de fleurs
blanches, d'agrumes et d'épices
douces. L'attaque possede une légére salinité, qui
exhausse les arémes de pomme verte, de mandarine,
de péte a cake beurrée et de patisserie. Vif, ample,
bien fait.

sapin. Une alliance réussie entre virilité et raffine-  lité, la maison Pol Roger napas - . Rk (90/100)
ment. le droit de communiquer que & 3 Prix:25 430 €
cetie cuvée, fut le seul g 3 Archétype du grand champagne —
Bt Ventage 2002 (54/100) Champagne et le seul vin frangais = % de dessert (demi-sec) marqué o
Prix : 45 4 50 € servi lors du diner de Mariage du g_ par son dosage (35 grammes de ol
i S : 5 - ; @ ¢
Grande réussite du millésime, Prince William et de Kate sucre par litre) et son élevage (36 i <
la brut Vintage 2002 est une Middelton. Cela situe le niveau S mois minimum), Rich accompa- o "_‘;
exception pour deux raisons. d'excellence de ce vin pourtant non millésimée. En  gnera loyalement toutes vos fins g'
D'abord, il s'agit d'un assembla- restant pendant 54 mois en cave, soit trois foisplusque  de repas. La robe est un jaune

0]
ge doming par le pinot noir (60
%). Ensuite, le vin a été vieilli
neuf ans en cave avant sa com-
mercialisation, ce qui est trés
rare pour un vin de Champagne ne se situant pas au
sommet de la hiérarchie dans sa Maison. Reste que,
I'ohservation de la robe montre déja que les soins
prodigués @ ce nectar n'ont pas été vains. Cette der-
niére, couleur de paille aux reflets de foin, laisse

ses concurrentes, elle obtient un caractére vineus,
rond, ainsi qu'une densité et une générosité spectacu-
laires pour un vin de cette gamme, dont la richesse
aromatique est rarement aussi affirmée. Avec une cou-
leur d'or légérement plus soutenue que ses concur-
rentes, une structure solide organisée autour
d'amandes, de vanille des iles, de roses, d'épices
douces, d'épines de pin et de pommes, ce vin saura
immanquablement ravir les amateurs de raffinement.
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profond aux reflets cuivrés par le
sucre de canne qui procure au nectar sa dimension
capiteuse. le bouquet exhale des senteurs
d'amandes, de cerises et d'abricots secs, qui se
retrouvent en jus sur le palais. L'attaque est une déli-
cieuse frangipane bien épaisse, posée sur une table
en bois recouverte de cire d'abeille. La finale libére
des aromes de caramel et de tabac. Une authentique
gourmandise.




