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CHAMPAGNE

MAISON POL ROGER
Dominique Petit élabore, dirige et modernise la production

Dominique Petit, production creator, director and moderniser

Une lignée de vignerons : la famille Petit à
Verzy. Dominique, fils de Raymond, petit-fils de
Désiré, arrîère-petit-fils d'Achille, est fier de ses
origines. Tous les loisirs de son enfance, il les a
consacrés à lier, tailler, biner le pied des ceps
pour éliminer le liseron. Il sait même greffer, en
témoigne son certificat d'aptitude délivré par
les vignerons champenois.

_ x ^ PRÈS LES LYCÉES de Beaune et d'Avize,
f ~ j ( /j( U obtient son diplôme d'œnologie, une
I v s /^t> science qui lui est très utile aujourd'hui.
V^_ ^ I / II travaille ensuite vingt ans, de 1979 à 1999,

à Reims, chez Krug, du temps ou cette Maison était encore
familiale sous les présidences successives d'Henri et Rémy. En
1999, il rejoint le Champagne Pol Roger, une autre maison
familiale domiciliée à Epernay, et dirigée par les successeurs du
fondateur (familles de Billy et Pol Roger) « Ces deux Maisons
avaient un credo en commun ne produire que le meilleur ' Si un
vin ne se révélait pas au top, mon devoir était de men séparer sans
hésitation »

The Petit family of Verzy is a proper dynasty
of wine growers. Dominique, son of Raymond,
grandson of Désiré and gréât grandson
of Achille, is proud of his origins. Throughout
childhood every spare moment was spent tying,
pruning and hoeing the base of the vines to get
rid of bindweed. He even knows new to graft
and has the certificate to prove it (courtesy
of the Winegrowers of Champagne).

A
FTER SCHOOLING in Beaune and Avize, he obtamed
hts oenologist's diploma and grounding in the
science most useful to hlm today. For 20 years,
fram 1979-1999, he worked in Reims for Krug du-

rmg the time that the company was still family-owned under
the successive leadership of Henri and Remy. In 1999 he came
to Champagne Pol Roger, an other family-controlled house
based in Epernay and run by the successors of the eponymous
Pol Roger (the de Billy and Pol Roger families) "These two
houses had a commun belle/' only produce the best1 lf a wine
turned out to be less than the very top quality, my task was to
distance myselffrom it without hésitation. "

On the 4th September 2013, Dominique welcomed us to the
private house belonging to Pol Roger, with its polished panel-
Img and mlaid furniture, its lustrous bronzes and upholstered
footstools Hehumblysums up his job in three points Heputs
together the wines. Champagne Pol Roger produces a million
and a half fine quality boules. The wines have an assured style
which marnes balance, fullness and freshness. To accentuate
these traits, Dominique has spent twelve years undertaking si-
gmficant improvements to the vat room and has greatly en-
larged the cellar space for settling, blending and vinification

For the creation or élaboration' of his wines, he persuaded his
management to mtroduce small volume tanks of 20 - 160 hec-
tolitres which have allowed hlm break down his total prevision
and showcase mdividualities or strong characteristics destined
for the vintage or prestige blends such as Cuvee Winston Chur-
chill, the symbolic wine of Pol Roger All these projects have
led hlm to create an internai 'Quality Assurance plan' to control
the crucial aspects of his intransigent quest for quality

Ever since the wines have lost any homogeneity they had in fa-
veur of individual^. Température control is vat by vat and re-
gulated manually in order to obtain a ncher diversity of wines.
The Pinot Noir wines, in order to bnng out their warmth and
fruit aromas, are vinified at a higher température than the Char-
donnay wines - a source of freshness. Rejects are mimmised by
the minimal use of cleanmg products and water consumption
has been halved In short, Pol Roger has also made a gréât en-
vironmental effort in undertaking these readjustments.
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Le 4 septembre 2013, Dominique nous recevait dans l'hôtel
particulier de la Maison Pol Roger aux lambris patines, aux meu-
bles marquetés, aux bronzes dores, aux poufs capitonnes Son me
tier, il le résume humblement en trois points II élabore les vins
Le Champagne Pol Roger produit un million et demi de bouteilles
réputées de qualite Les vins ont un style bien affirme manant equi
libre, plénitude et fraicheur Pour accentuer ces traits, Dominique
a initie de gros travaux en cuvene pendant dou/e ans, a multi-
plie les celliers de debourbage, d'assemblage, de vinification

Pour l'élaboration il a obtenu de sa direction l'entrée de cuves de
petite contenance, de 20 a 160 hectolitres, qui lui ont permis de
fractionner ses approvisionnements et ainsi de mettre en
exergue les individualités afin de conserver les forts tempéraments
pour les cuvees millésimées ou prestige, telle la Cuvee Winston
Churchill, emblématique de la Maison Tous ces travaux l'ont
amené a creer « le plan d'assurant e qualite interne » pour eon
troler les points cruciaux de la gestion de son intransigeance
envers ce sujet

Désormais les vins ne sont plus homogénéises maîs mdividua
lises Leur température est régulée cuve par cuve, avec une ges-
tion humaine et manuelle, pour obtenir plus de richesse dans leur
diversite Les Pinots Noirs, pour apporter chaleur et bouquet de
fruits, sont vinifies a une température plus élevée que les Char
donnays, source de fraicheur Les rejets ont ete minimises avec
une utilisation moindre de produits de nettoyage et la consom-
mation deau a ete divisée par deux Bref, Pol Roger, avec ce re
amenagement a également fait un gros effort environnemental

Ces salles aux cuves rutilantes, au sol carrelé immacule, ont la pro-
prete d'une cuisine de chef etoile Et Dominique confirme que « ces
gros travaux se terminent en 2013, avec la renovation de la cuve-
ne de vins de reserve > créée en 1930, d une modernite effrontée
avec son mur de cu\es bien alignées d une contenance de 200 hec
tolitres « un volume qui convient a nos Champagnes pour garder
la fraicheur des vins de reserve»

Ceux-ci sont garants de la personnalité et de la constance du style
Pol Roger, ils entrent pour 25 a 40 % dans la composition du Brut
Reserve, equilibre sur les trois cepages, qui représente 80 % des
ventes Ces celliers de toute beaute et d'une grande sobriété seta
lent en rez de chaussee sur une propriete de deux hectares, dè
la rue de Bernon a l'avenue de Champagne, et coiffent deux étages
de cave ou officient une trentaine de cavistes qui remuent, pom
tent, depomtent, transportent et mettent en tas les bouteilles a
la main Dominique, avec une main de fer dans un gant de ve
lours, dirige cette equipe qui reproduit les gestes d'hier, y com-
pris le dégorgement a la volée pour les demi bouteilles, magnums
et jéroboams

Le Champagne Pol Roger travaille toujours comme un artisan
et a conserve dans ses murs son savoir faire ancestral et une ela
boration de grande tradition Ses hommes se sentent valorises
et ont a cœur de faire de leur mieux, n'hésitant pas a signaler toute
imperfection Ils sont les garants d'un style a succes, perpétue par
les familles Pol Roger et de Billy et aussi par leur « grand » chef
de cave en expérimentation permanente pour produire des eu
vees d'excellence '

Marie Caroline Bourrellis

www polroger com

These cellars with gleaming tanks and immaculate tiled floors
are as clean as the kitchen of a Michelin starred chef As Do-
minique also confions, "These sigmficant works will be com-
pleted rn 2013 with the renovation of the vat room dedicated to
the reserve wines" The reserve wine cellar was built in 1930 in
a shamelessly modermst style with ils wall of ahgned 200 hec-
tolitre vats, "fl size that smts OUT champagnes to préserve the
freshness of the reserve wines"

The reserve wines guarantee the personahty and consistency of
the Pol Roger style and enter into the composition of the Brut
Reserve blend, representing 80% of sales, at around 25-40%
across the three grape vaneties. These beautiful and stately cel-
lars extend through the ground floor of a 2 hectare property
from the Rue de Bernon to the Avenue de Champagne, and are
at the head of two storeys of underground cellars where thirty
or so cellarmen (or women) officiate over the nddling, mani-
pulation, moving and stackrng of bottles - all by hand Domi
nique, iron fist in a velvet glove, directs Ibis team which
faithfully recréâtes the procedures of yesteryear mcludmg ma-
nual disgorgement of the half-bottles, magnums and jéroboams.

Pol Roger is fundamentally an artisanal champagne House and
has preserved within its walls rts own ancestral way of domg
things and hugely tradition^ wmemaking lis employees feel
valued and always do their best, never hesitatmg to point out
any imperfections They are the guarantors of a successful
champagne style, perpetuated by the Pol Roger and de Billy fa-
milles and also by their 'grand' cellarmaster who perpetually
expenments in order to produce wines of real excellence.

Marie Caroline Bourrellis

Dominique Petit à l'entrée du Caveau
Winston Churchill ouvrant sur la cuverie.


