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LA PERFECTION

WINSTON CHURCHILL 2002
(100/100)

Dionysos est le seul Dieu né d'une mére
mortelle. Connu pour aimer le vin, il est
avant tout le pére de la comédie et de la tra-
gédie, qu'il inventa pour raconter I'histoire
de sa mére, vouée aux enfers.

La robe est dorée aux reflets jonquille. Le
bouguet est un divin spectacle, ol de fines
bulles dansent a la maniére d'expérimentés
dervishs, entrainant dans une étrange et
délicieuse farandole citrons verts, pommes,
cire d'abeilles, épices a cake et brioche pa-
tissiére. L'attaque rend immédiatement tout
le palais ivre
de bonheur. Ce
dernier est ca-
liné par de somp-
tueux et trés
féminins  par-
fums de beurre,
d’amandes
douces, de fruits
confits et de
miel de sapin.
La rétro-olfac-
tion boue d‘un
tempérament de
feu, brllant des
sous-bois ol poussent du chévrefeuille, des
noisettes et des champignons. La finale est
olympienne, dominées par de monumen-
tales fragrances de pralines et de fraises des
bois, qui regnent sur un empire de vanille,
de marmelade, de moka et de griottes. Plus
qu'un vin, un nectar immortel, digne de

I'angélique Ambroisie. Probablement le plus
grand vin de Champagne de tous les temps.

BLANC DE BLANCS VINTAGE 2004
(95/100)

Pour le bal de fin dannée, un jeune homme
encore un peu timide va chercher sa dulci-
née dans une voiture de luxe.

La robe est or jaune. Dans le bouquet, fleurs
blanches, camomille, citron, minéralité s'ai-
ment trés fort sans encore oser fusionner.
L'attaque est toute douce en dépit de I'in-
tensité de fines petites bulles. Une multitude
de parfums beurrés, briochés, de pommes,
de coing et de miel d'acacia embrassent le
palais. La rétro-olfaction est encore timide,
méme si de la menthe et de la lavande sy
dévoilent. En fi-
nale, du coing,
du citron, des
amandes et des
noisettes grillées,
légérement  épi-
cées de cannelle,
font longuement la
% féte. Un vin totale-
ment réjouissant,
a l'aube d'une trés
belle vie.

| RICH (94/100)

. Paris Hilton visite
le chéteau de Ver-

sailles pendant I'exposition de Jeff Koons. So
chic and exclusive !

La robe est or aux reflets paille. Le bouquet
est richissime, tapageur. Les poires pochées,
les meringues, les noix de Grenoble et la
fumée y rivalisent d'intensité. Le palais est
construit dans les plus précieux aromes de
citrons, d'abricots secs et de pain d'épices.
La rétro-olfaction est un extravagant cara-
mel 3 la menthe. La finale est une décli-
naison de miel et de pommes d‘amour aux
noisettes. Un vin hallucinant, qui porte par-
faitement son nom. La meilleure version de
cet assemblage a laquelle nous ayons jamais
goiité. Précipitez-vous pour |'acheter.

ROSE VINTAGE 2006 (93/100)

La robe est rose du Caire. Le bouquet est
embaumé par des parfums de pample-
mousses roses, d'agrumes confits et de
créme au beurre de noisettes. L'attaque
est une tarte aux grenades et aux griottes
épicées par un peu de menthe. Fumée de
rosier, fleurs écrasées et brioche vendéenne
comblent la rétro-olfaction. La finale est
taillée dans les cerises noires, la minéralité,
la cannelle et le paprika. L'un des grands
vins rosés de gastronomie de |'appellation.
Idéal avec du poulet aux marrons.



